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BISCUITS TENDRES AUXRALISINS ET CANNEBERGES

Recette facile a cuisiner (pour lesenfants)

INGREDIENTS :

- 1 c. athédebicarbonate de soude

- 2c. asoupe de lait

- 1 tassede cassonade

- 1 ceuf

- % fasse de beurre (ou margarine)

- 1 1asse deraisins secs ef canneberges séchées
- 1% tasse de farine

METHODE :
1. Préchaufferle foura 350°F (180°C).
2. Beurrer une plaque a biscuits.
3. Dissoudre le bicarbonate de soude dans le lait. Réserver.
4. Dans un bol, mélanger la cassonade, |'ceuf etle beurre défaiten créme.

5. Ajouter les raisins, les canneberges et le bicarbonate de soude dissout.
Mélanger.

6. Incorporer la farine pour obtenir une pate ferme.
7. Déposer alacuillere sur la plaque a biscuits beurrée.
8. Cuireau foura 350°F (180°C) pendant environ 8 @ 10 minuftes.

9. Laisser refroidiretdéguster..Hum!
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